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 Turbo!
Jetzt bei uns:

Die Highspeed-Öfen   

von MerryChef



Die Vorteile auf einen Blick:

•• ideal für die schnelle Zubereitung Ihrer Snacks

•• Touch Screen-Bedienung mit bis zu 1024 Programmen

•• keine Abwärme dank Superisolation

•• extrem wartungsarm

•• ausgereifte Technik, langjährige Erfahrung

•• Qualitätsprodukte, hergestellt in England 

•• x-fach in der Schweiz erfolgreich im Einsatz

•• unerreicht in Geschwindigkeit und Benutzer- 
	f reundlichkeit

… und das zeichnet alle unsere
MerryChef Highspeed-Öfen aus:

•• Bis zu 15 % weniger Energieverbrauch

•• Plug&Play System

•• Programmierung und Updates per USB-Stick oder Internet

•• Bis zu 1024 Programme möglich (mit jeweils bis zu 6 Back- 
	 abschnitten, dadurch werden perfekte, auf jedes einzelne  
	 Produkt zugeschnittene, Resultate erzielt)

•• Hochleistungsmagnetrone für deutlich reduzierte Garzeiten

•• Einfache Bedienung dank EASY-Touch-Steuerung mit  
	 eindeutigen Icons

•• Kurzes Vorheizen (15 min.) und Heissluft  
	 «Stand-By-Funktion» für sofortigen Einsatz

•• Hochwertig aus Edelstahl, innen und aussen

•• Abnehmbarer, spülmaschinenfester Luftfilter an Vorderseite 
	 für einfache Reinigung (bei MerryChef e2 befindet sich der 	
	 Filter an der Rückseite)

•• Umfangreiches Sicherheitspaket (Abschaltung bei  
	 Überhitzung, Anlaufschutz bei geöffneter Tür/Lüftungsgitter  
	 und fehlendem Filter, hitzegeschütztes Gehäuse)

•• Integrierter Katalysator für flexible Aufstellung ohne  
	 Abzugshaube (bei Modell e3 gegen Aufpreis)

•• Mehrsprachige Steuerung mit ausführlichen Informationen 
	 zu Menüs und Produktegruppen

•• Präzise regelbare Leistungsstufen: (Mikrowelle: 0 %,  
	 von 5 %  bis 100 % in 1 %-Schritten, Heissluft: 0° C, 
	 von 100° C bis 275° C in 1° C-Schritten), bei MerryChef e2  
	 und MerryChef e4 ist die Lüfter-Geschwindigkeit ebenfalls  
	 in 1%- Schritten regelbar

•• Integriertes Service- und Diagnosesystem

reduzieren sie die backzeit bis zu 80%!

Beispiel 1:
pizza in

nur 45 sek.

Beispiel 2:
Käschüechli 
in nur 50 sek.

Beispiel 3:
Schinken- 

gipfeli in nur 
30 sek.



reduzieren sie die backzeit bis zu 80%! Unschlagbar in Grösse und Geschwindigkeit

eikon e2
CHF 8’250.00

High-Speed Ofen MerryChef eikon e2
Art. 41200

Mikrowelle / Heissluft

•• Bis zu 10 x schneller als konventionelle Garmethoden
•• Bis zu 15 % weniger Energieverbrauch
•• Plug&Play System
•• Flexibel einsetzbar dank 230 V Anschluss
•• Besonders kompakt
•• Besonders leiser Betrieb (56 dBA)
•• 1024 6-stufige Programme

Eigenschaften

•• Hochleistungsmagnetron für deutlich reduzierte Garzeiten
•• Optimiertes Heissluft-Garen mit «Planar-Plume»-Technologie 

	 für besonders krosse Snacks mit gleichmässiger Bräunung
•• Einfache Bedienung dank EASY-Touch-Steuerung mit 

	 eindeutigen Icons
•• Hochwertig aus Edelstahl, innen und aussen
•• Abnehmbarer, spülmaschinenfester Luftfilter
•• Integrierter Katalysator für flexible  Aufstellung ohne  

	 Abzugshaube

Technische Daten

•• Leistung Mikrowelle / Heissluft: 1000 / 2200 Watt 
•• Leistung Kombi-Modus Mikrowelle / Heissluft: 2890 Watt 
•• Mikrowelle: 0 %, von 5 % bis 100 % in 1 % Schritten
•• Heissluft: 0° C, von 100° C bis 275° C in 1° C Schritten
•• Lüfter-Geschwindigkeit von 10-100 % in 1 % Schritten
•• Elektronanschluss: 230 V / 50 Hz
•• Absicherung: 16 A 
•• Abmessungen Innenraum B x T x H in mm: 244 x 305 x 244 
•• Abmessungen Aussen B x T x H in mm: 375 x 729 x 686 
•• Gewicht: 68 kg 
•• Magnetron: 1 
•• Mit Katalysator

Standard-Zubehör inklusive

•• 2 Kochbleche, spülmaschinenfest
•• 1 Teflon-Matte
•• 1 Pizza-Schaufel
•• Cool-Down Schale
•• 1 Reinigungsmittel Merrychef
•• 1 Protector Merrychef

Volle Leistung – kompakte abmessung



Unschlagbar in Grösse und Geschwindigkeit

High-Speed Ofen MerryChef eikon e4
Art. 41400

Mikrowelle / Heissluft / Impingement 

Diese Öfen eignen sich dank Impingement-Technologie ideal  
für die Hochleistungsproduktion in gleichbleibend hervorra­
gender Qualität. Ideal für Frontcooking á la minute auch bei 
grossen Produktmengen. Hohe Energiedichte und bis zu 15  
mal schnellere Gerichte dank Heissluftmodus mit Impinge­
ment-Technologie. Spezialfilter für Luft-Vorreinigung.

Einfach, intuitiv zu bedienen selbst von wechselndem und un-
gelerntem Personal. Hochwertig und einfach zu reinigen durch 
Edelstahl-Ausführung innen und aussen sowie leicht abnehm­
baren, spülmaschinenfestem Luftfilter an der Vorderseite.

Umfangreiches Sicherheitspaket mit automatischer Abschal­
tung bei Überhitzung, Anlaufschutz bei geöffneter Tür- und 
Lüftungsgitter sowie fehlendem Filter, hitzegeschütztes Ge­
häuse. Kurze Vorheizzeit von 15 Minuten und Heissluft «Stand-
By-Funktion» für sofortiges Backen, Bräunen, Braten, Grillen 
und Gratinieren. Integrierter Katalysator für flexible Aufstellung 
ohne zusätzliche Abzugshaube.

Eigenschaften

•• bis zu 15 % reduzierte Garzeit 
•• bis zu 15 % geringerer Energieverbrauch 
•• Programmierung per USB-Stick 
•• Steuerung über Farb-Touch-Screen 
•• 1024 Programmeplätze (mehrstufig) mit 6 flexibel  

	 einstellbaren Garschritten je Einschub 
•• Präzise regelbare Leistungsstufen für die punktgenaue	

	 Zubereitung unterschiedlichster Produkte
•• Mikrowelle: 0 %, von 5 % bis 100 % in 1 % Schritten
•• Heißluft: 0°C, von 100°C bis 275°C in 1°C Schritten
•• Lüfter-Geschwindigkeit von 10-100% in 1 % Schritten

Technische Daten

•• Leistung Mikrowelle / Heißluft / Impingement: 1500 / 3200 Watt 
•• Leistung Kombi-Modus Mikrowelle / Heißluft: 1500 / 3200 Watt 
•• Leistungsaufnahme: 6200 Watt 
•• Elektronanschluss: 380-400 V / 2 Ph N E 
•• Absicherung: 16 A 
•• Abmessungen Innenraum B x T x H in mm: 375 x 312 x 218 
•• Abmessungen B x T x H in mm: 584 x 750 x 591 
•• Gewicht: 82,5 kg 
•• Magnetron: 2 
•• Mit Katalysator

Inklusive Zubehör

•• 1 Blech
•• 1 Gitterrost
•• 1 Pizzaschaufel
•• Cool-Down-Schale
•• 1 Reiniger
•• 1 Pflegespray

eikon e4  
CHF 11’500.00

Volle Leistung – kompakte abmessung



High-Speed Ofen MerryChef eikon e3
Art. 41000

Dieser Kombinationsofen aus Heissluft und Mikrowelle re­
duziert die Garzeiten um bis zu 80 % gegenüber herkömm­
lichen thermischen Verfahren. Die Produktion von Snacks, 
Pizzen, belegten Baguettes, etc. gelingt so in Sekunden­
schnelle – aussen knusprig, innen heiss. Die einfache Easy-
Touch-Bedienung ermöglicht selbst ungelerntem Personal 
eine perfekte, immer gleiche Produktequalität. 

Das Gerät ist aus Edelstahl, die Lebensmittel werden auf 
einem Drehteller blitzschnell und gleichmässig gegart.  
Über die patentierte «easyTouch»-Bedienung mit eindeut-
igen Produktabbildungen ist einfaches Handling garantiert. 
Es stehen 1024 Programmplätze zur Verfügung, welche über 
das Farb-Touch-Screen-Display programmiert werden kön­
nen. Die Programmierung kann auch am PC erfolgen und  
mit USB-Stick übertragen werden.

Präzise regelbare Leistungsstufen für die punktgenaue Zu- 
bereitung unterschiedlichster Produkte (Mikrowelle: 0 %, 
von 5 % bis 100 % in 5 %-Schritten, Heissluft: 0° C, von 100° C 
bis 275° C in 1° C-Schritten). Kurze Vorheizphase (15 Minu­
ten) und Heissluft-Standby-Funktion sorgen für sofortiges 
Backen, Bräunen, Braten, Grillen und Gratinieren. Bis zu 15 % 
geringerer Energieverbrauch dank innovativer Technologien 
(Stromverbrauch im Stand-By lediglich ca. 250 W). Ein um­
fangsreiches Sicherheitspaket: mit automatischer Abschal­
tung bei Überhitzung, Anlaufschutz bei geöffneter Tür- und 
Lüftungsgitter sowie fehlendem Filter.

Die Sicherheitsabstände nach hinten / rechts und links müs­
sen mind. 50 mm betragen. Beim Öffnen der Ofentür klappt 
diese 381 mm nach vorn.

eikon e3 
CHF 5’560.00

Technische Daten

•• Abmessungen Aussen B x T x H in mm: 598 x 558 x 551
•• Abmessungen Innenraum B x T x H in mm: 332 x 325 x 319
•• Leistung Mikrowelle / Heissluft: 1000 / 3000 Watt
•• Leistungsaufnahme: 4700 W
•• Anschluss: 400 V / 50 Hz, Absicherung: 16 A
•• Magnetron: 1 Stk.

Standard-Zubehör inklusive

•• 3 Drehteller, spülmaschinengeeignet
•• 3 Backtrennmatten braun
•• 1 Zange fürs Halten des Drehtellers
•• 1 Reinigungsmittel Merrychef
•• 1 Protector Merrychef

Optionales Zubehör

•• Schamottsteinplatte als Einlage in Drehteller
•• Gitter / Bleche für die zwei Auflageschienen
•• Spatel abgekröpft mit Kunststoffgriff
•• Integrierter Katalysator

Die Programmierung kann 
auch am PC erfolgen und 
mit USB-Stick übertragen 
werden.

Einfaches Handling durch die 
«easyTouch»-Bedienung.

Das beste aus heissluft und Mikrowelle



E-shop: www.gwuest.ch
Wuest Bäckerei- und Gastrobedarf | Letzaustrasse 1 |  CH-9462 Montlingen 

Tel. +41 (0) 71 763 60 90 | Fax +41 (0) 71 763 60 91

Beratung und  BestellungenTel. +41 (0)71 763 60 90
Fax +41 (0)71 763 60 91verkauf@gwuest.ch

E-SHOP: www.gwuest.ch

24 Stunden Service

Von MerryChef geschulte und lizenzierte Techniker stehen Ihnen rund um die Uhr zur Verfügung. 
Auch bezüglich Ersatzteile können wir Sie jederzeit beliefern – wir halten ein von MerryChef vor­
geschriebenes Ersatzteillager an unserem Standort in Montlingen für Sie bereit.

Unterbrüche in Ihrer Backstube werden durch uns minimiert. So hat jeder Techniker einen  
Standard-Ofentyp im Reparaturfahrzeug dabei. Sollte eine Reparatur vor Ort nicht möglich sein,  
erhalten Sie dank dem Standard-Ofentyp umgehend Ersatz. Dabei programmieren wir den Er­
satzofen mit Ihren personalisierten Programmen – Sie können also sofort wieder weiterarbeiten!

Mit unserem MerryChef 24 Stunden Service sind Sie auf jeden Fall für alles gerüstet!

«Mit unseren Modellen MerryChef E2, E3, E4 
bieten wir Lösungen für jeden Bedarf –  

lassen Sie sich von uns beraten!»
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